
FORRET 

Laksetatar - citronfløde - agurk - dild
eller

Carpaccio af okse - basilikum - mandler - gammel knas

HOVEDRET ANRETTET SOM BUFFET

Porchetta - bagte tomater - timian - sky
Stegt Hopballe kylling - flødesauce - grillet porre

Grønne asparges - vinaigrette - urter
Stegte kartofler - urtesmør - nye løg

Tomat - mozzarella - urter

DESSERT

Chokoladekage - vaniljeis - årstidens frugt

DRIKKEVARER

Velkomstbobler m/u alkohol
Husets rød og hvidvin

Sodavand og øl
Kaffe, the og vand m/u brus

PRIS

Dagsarrangement kl. 12 - 17 

Aftenarrangement kl. 18 - 23

PR. PERSON

950 kr.

1.250 kr.

KONFIRMATIONSMENU
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KONFIRMATIONKONFIRMATIONKONFIRMATION

side 1/2



TILVALG

Champagne til velkomst

Salte snacks

Ekstra ret

Avec 3 cl.

Specialøl 

Sødt fra konditoren

Opgradering af vine 
under middagen

60 kr.

60 kr.

75 kr.

60 kr.

65 kr.

85 kr.

Pris på forespørgsel

Skulle der være øvrige ønsker til f.eks. alkoholfrie
alternativer kan dette imødekommes. Pris på
forespørgsel.
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