
Smørrebrød

Kartoffelmad 
purløgsmayo - sommerløg 

radiser  
89,-

Høns  
syltet grønt - sprødt - urter  

95,-

Pandestegt rødspætte  
remoulade - urter - citron 

115,-

Marineret sild  
creme fraiche - rødbede - løg 

95,-

Koldrøget laks 
rygeost - æble - løg 

urter - æg 
125,-

Æggemad  
citronmayo - urter  

syltede asparges  
89,-

(rejer tillæg 20,-)

Dessert

Bærtærte  
75,-

Vandbakkelse  
mokkacreme - karamel  

75,-Frokost

Dagens frokost-ret 
se vores tavle eller  

spørg tjeneren

Salat  
gedeost - tomat - squash 

sennep  
145,-

Fish ’n’ chips  
sauce tartare  

165.-

– Hovedmenu –

 05.04.23



Smørrebrød

Danish potatos  
mayo - summer onions 

radish  
89,-

Chicken salad  
pickled greens - herbs  

95,-

Pan-fried breaded  
plaice  

remoulade - fresh herbs 
lemon 

115,-

Marinated herring  
creme fraiche - beetroot 

onions  
95,-

Smoked salmon 
smoked cheese - apple 

onions - herbs - egg 
125,-

Egg salad  
lemon mayo - asparagus  

herbs 
89,-

(add prawns + 20, -) 

Fish’n chips  
sauce tartare  

165.-

Dessert

Fruit tart  
75,-

Mocca éclair  
with caramel  

75,-Lunch

Today's lunch dish 
see our board or  

ask the waiter

Goat cheese salad  
tomato - squash - mustard  

145,-

- Menu -

 05.04.23



Kaffe & te

Emeyu te  45,- 

Americano  40,-

Cappucino  40,-

Café Latte  40,-

Cortado  35,-

Espresso  35,-

Chai Latte  50,-

Irish Coffee  85,-

Double shot + 5,-

Vand

Depanneur sodavand
Arancia (appelsin)   40,-

Arancia Rosa  
(blodappelsin)  40,-

Sportivo (sportsvand)   40,-

Limunata (citronvand)  40,-

Møn saft 
Hyldeblomst   45,-

Rabarber   45,-

Sodavand
Coca-Cola  40,-

Cola-Zero  40,-

Vand m/u brus 

per person 35,-

- Drikke -

Alle drikkevarer
er økologiske
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Cava, Bodegas Olcaviana, “Ananto”  425,– / 75,–

Bobler  Flaske / Glas

2021 Frankrig, Provence, Ch. Roubine  365,- / 75,-

Rosé  Flaske / Glas

2019 Italien, Soave, Borgoletto, Garganega 365,- / 75,-
2021 Tyskland, Rheingau, Kaufmann, Riesling Trocken  425,- / 85,- 
2021 Italien, Alto Adige, Chardonnay 450,- / 95,-
2022 Østrig, Edelbauer, Grüner Veltliner 485,-
2022 New Zealand, Marlborough, Soho, Sauvignon blanc 425,-

Hvidvin  Flaske / Glas

2020 Frankrig, Rhone, Grenache, Syrah, Maison Lavau    365,- / 75,-
2021 Frankrig, Languedoc, Merlot “Ĺ Idiot” 395,- / 85,-
2020 Italien, Piemonte, “Barbera d ásti” Dacapo 425,-
2018 Italien, Toscana, Sangiovese “Chianti Classico” Settriolo 525,-
2020 Italien, Valpollicella, Rondinella, Croatina, Corvinone, Teroldego, Corvina, “MariaBella”   595,-

Rødvin  Flaske / Glas

- Vin & bobler -

 05.04.23

NB. Ønskes andre vine eller en vinmenu tilpasset jeres menu, kommer vi gerne med et tilbud herpå.



Alle cocktails fås i alkoholfri variationer.

Aperol Spritz  
95,-

Little Rose  
bærsirup - Malfygin 

Cointreau toppes - Rose 
Lemonade  

110,-

Rabarber Mojito  
rørsukker - mynte - lime  

rom - rabarbersaft danskvand  
110,-

Gin Hazz  
mangosirup - gin - Limonata 

(citronsodavand)  
110,-

Dark N´Stormy 
Gosling Rum - lime  

Gingerbeer  
110,-

Cocktails

- Øl & cocktails -

Alle drikkevarer
er økologiske

 05.04.23

Fadøl Møn - 40cl.  
Stege Rød Klassik 5,0%

Klintholm IPA 5,5%

58,-

Udvalg af spiritus likører og Avec: Spørg tjeneren.

Flaskeøl Møn - 33cl.   
Kong Asgers Hvede 4,7% 

Dronning Fanes Brown Ale 5,3% 

Grønjægers Pilsner 4,5%

50,-

Flaskeøl Møn - 33cl
Alkoholfri  

Magleby Klassik 0,5% 

Damsholte IPA 0,5%

50,-

Øl


